
Volcano Sicilian
Tonic Water
Un soft drink dai tratti equilibrati
ed eleganti in grado di esaltare le
esuberanti caratteristiche di 
Volcano Gin.

A soft drink with balanced and
elegant features able to enhance
the exuberant characterics of 
Volcano Gin

Volcano 
Limited Edition
Appassionati al mondo dell’arte,
abbiamo pensato ad una linea di
bottiglie dipinte a mano dove ogni
pezzo è unico, irripetibile ed esclusivo.

Always attentive to the art world, 
we have thought of a line of 
hand - painted bottle where each
piece is unique, unrepeatable
and exclusive

Le nostre bottiglie sono realizzate
artigianalmente con un effetto fluo che
evoca festa e condivisione per dare
vita a strepitosi Volcano Gin party!

Our bottles are handcrafted with a 
fluo effect that evokes fest and sharing
to give life to amazing Volcano Gin party!

Volcano V
Star fluo

The Original

Gin Tonic Etneo
La nostra ricetta:
50 ml Volcano Etna Dry o Rosè Gin
100 ml Volcano Sicilian Tonic water.

Our recipe:
50 ml Volcano Etna Dry or Rosè Gin
100 ml Volcano Sicilian Tonic water

Feel the vibe,
spread the energy!



Nasce con l’idea di imbottigliare i profumi e gli aromi inebrianti
di un tramonto primaverile sull’Etna. Il Ginepro, botanico di riferimento dei Gin, 
sull’Etna trova il suo habitat ideale; come la ginestra, protagonista  assoluta
con il suo colore ed il suo profumo folgorante.

In infusione aggiungiamo il finocchietto selvatico che conferisce fierezza
alle note speziate, arancia amara per una fresca ed espressiva acidità
e la nocciola per una maggiore rotondità ed equilibrio.
Volcano è un gin dai tratti eleganti e dal carattere aromatico e speziato.

During a walk throught the lava path of Volcano Etna we decided to
bottle that astonishing perfumes and aromas. On Etna juniper found
its perfect habitat. The Broom flower, having this beautiful bittersweet
taste, it is the first botanical to break the lava rocks and restart life after
an eruption. We infuse wild fennel to enrich the aromatic character, 
bitter orange for an expressive acidity and freshness hazelnuts to
add a distinctive bodied elegance

Il primo Gin Rosé etneo viene prodotto con il metodo “Sur Lies”.
Le botaniche sapientemente macerate a freddo vengono fatte 
affinare sulle fecce nobili del Nerello Mascalese, conferendo sentori
austeri e di avvolgente eleganza. Prima di essere imbottigliato un
ulteriore affinamento con vino Etna Rosso di Contrada nobilitato in
barriques per il tempo necessario a diventare quasi eterno.

Il risultato è un insieme di aromi che sussurrano la gioia di una terra
viva e ricca di tesori senza tempo. Da gustare ogni volta che i cinque
sensi hanno bisogno di essere coccolati.

The first Etna Rosè Gin is produced with the “Sur Lies” metod.
The cold macerated botanicals are aged on the noble
lees of Nerello Mascalese, giving austere and enveloping hints
of elegance. Before being bottled a further refinement with Etna
Rosso wine of Contrada aged in barriques for the time necessary
to become almost eternal. The result is a set of aromas that
whisper the joy of a living land full of timeless treasures.
To be enjoyed preferably whenever the five senses need
to be pampered

AL NASO: Profumi speziati con richiami aromatici selvatici.
NOSE: Spiced perfumes with wild scents.

IN BOCCA: Avvolgente rotondità ed elegante struttura. 
Note vigorose di ginestra, ginepro, finocchietto selvatico con
sfumature agrumate e peperine.
MOUTH: Round and elegant structure. Vigorous floreal and
herbal notes with citrus and peppery shades.

METODO DI PRODUZIONE: Distillazione di cereali con successiva
infusione a freddo di ginepro, ginestra, finocchietto selvatico, 
arancia amara e nocciola.
PRODUCING METHOD: Distillation of cereals and cold-infusion 
of juniper, broom flower, wild fennel, bitter orange and hazelnuts.

ALCOHOL CONTENT: 41%

STOCCAGGIO E SHELFLIFE: Per una buona conservazione del 
prodotto si consiglia lo stoccaggio al riparo dalla luce ed una
temperatura tra 14 - 16 °C.
SHELFLIFE: It is recommanded to stock the product away from
the light and with a temperature between 14 - 16°C.

AL NASO: Aromi vinosi pieni con sfumature erbacee.
NOSE: Full vinous aromas with herbaceous nuances.

IN BOCCA: Intenso e rotondo.  Al palato risulta fresco e
vigoroso con un finale impreziosito dai sentori di feccia.
MOUTH: Intense and rounded. On the palate it’s fresh and
vigorous with a finish enriched by hints of wine lees.

METODO DI PRODUZIONE: La ricetta originale viene affinata
sulle fecce nobili del vino ed ulteriormente nobilitata con una
porzione di vino Cru di contrada.
PRODUCING METHOD: The original recipe is refined on the 
noble lees of the wine and further strengthened with a portion
of Cru contrada Etna Rosso.

ALCOHOL CONTENT: 41%

STOCCAGGIO E SHELFLIFE: Per una buona conservazione del 
prodotto si consiglia lo stoccaggio al riparo dalla luce ed una
temperatura tra 14 - 16 °C.
SHELFLIFE: It is recommanded to stock the product away from
the light and with a temperature between 14 - 16°C.

Volcano 
Etna Dry Gin

Volcano
Etna Rosé Gin

Volcano format 
Perfect service Formato  5 cl

Volcano format 
Perfect service Formato  5 cl


